
Loewe aura.pure



Die Welt des Kaffees.

Mit über 100 Jahren Erfahrung setzt Loewe den 

Maßstab für Luxus. Mit der Einführung einer neuen 

Kategorie erweitert Loewe das Sinneserlebnis und 

bringt die Geschmackskunst in Ihr Zuhause. Die 

Loewe aura.pure vereint elegantes Design und 

perfekten Espresso in Barista-Qualität. Erleben Sie 

Genuss auf höchstem Niveau.

 Mehr erfahren



Loewe aura.pure

Wecken Sie Ihre Sinne mit dem Duft von frisch 

gemahlenen Bohnen und gebrühtem Kaffee. Lassen 

Sie sich von dem Aroma und dem vollmundigen, 

cremigen Geschmack verzaubern, mit dem jeder 

Schluck zu einem wahren Genussmoment wird.

Alles in Einem: Espressomaschine und Mühle. 

Leistungsstarke Thermoblock-Technologie.

Präzisionsmahlwerk mit 66 Mahlgradeinstellungen.

Sofort einsatzbereit in nur 2 Minuten. 

Zubehör für ein komplettes Barista-Setup.



Pures Barista Feeling. 

Professionelle 
All-in-One Lösung.

Die Loewe aura.pure besticht durch Echtholz-

Akzente und ein integriertes Kegelmahlwerk. Drei 

Thermoblöcke sorgen für schnelles Aufheizen 

und präzise Temperaturkontrolle. Personalisieren 

Sie Ihren Espresso mit der Pre-Infusion-Funktion 

und stellen Sie ganz einfach Parameter wie 

Mahlgrad, Dauer und Extraktion für das optimales 

Geschmackserlebnis ein.



Technische Entwicklung. 

Leistungsstarke 
Thermoblock Technology.

Dank der einzigartigen und fortschrittlichen Drei-

Thermoblock-Technologie ist die Loewe aura.pure 

in nur zwei Minuten einsatzbereit. Die effiziente 

Beheizung von Maschine, Brühkopf und Dampf-

system sorgt für eine konstante Leistung und 

Temperaturstabilität sowie hohe Energieeffizienz. 

Genießen Sie perfekten Kaffee in nur wenigen 

Minuten bei sich zu Hause.



Integrierte Mühle. 

Kegelmahlwerk 
mit 66 Mahlgraden.

Das integrierte Kegelmahlwerk aus Edelstahl 

garantiert präzises Mahlen für optimale Extraktion 

und reinen Geschmack. Wählen Sie aus 66 Mahl-

graden, angepasst an Ihre Zubereitungsmethode, 

von feinem Mahlgrad für Espresso bis zu grobem 

Mahlgrad für Filterkaffee oder French Press. Die 

antistatische Technologie mit Ionisierungsfunktion 

sorgt für eine gleichmäßige und zentrierte Ausgabe 

direkt in den Siebträger.



Anpassbare Einstellungen. 

Fortschrittlicher 
Präzisions-Timer.

Der integrierte Timer des Mahlwerks ermöglicht eine 

präzise Voreinstellung des Kaffeepulvergewichts 

und garantiert eine konstante Qualität in jeder Tasse. 

Mit dem einstellbaren Extraktionstimer kann der 

Brühvorgang zeitlich abgestimmt werden, um die 

optimale Extraktionszeit für jeden Espresso sicher-

zustellen. Die benutzerdefinierten Einstellungen 

können für den täglichen Gebrauch gespeichert 

werden, um jeden Tag den perfekten Espresso 

genießen zu können.



Verbessertes Aroma. 

Programmierbare 
Pre-Infusion Einstellungen.

Die programmierbare Pre-Infusion Einstellung sorgt 

für einen verbesserten Brühvorgang. Diese Funktion 

weicht das Kaffeemehl vor der Extraktion ein und 

sorgt für eine gleichmäßige Durchtränkung und 

Entgasung frischer Bohnen. Mit zehn einstellbaren 

Einstellungen kann die Einweichzeit für ein aus-

gewogenes Aroma fein abgestimmt werden, ins-

besondere für hellere Bohnen, für ein aromatisches 

und hochwertiges Kaffeeerlebnis.



Perfekter Milchschaum.

Leistungsstarkes 
Dampfsystem. 

Ein unabhängiger Dampf-Thermoblock ermöglicht 

das gleichzeitige Aufschäumen von Milch und 

die Extraktion von Espresso. Eine stabile Dampf-

temperatur und niedrige Feuchtigkeit sorgen für 

einen seidigen Milchschaum für Latte Art, auch bei 

veganen Varianten. Die fünf Dampfstufen und der 

brennfreie Dampfstab mit Zwei-Loch-Düse und 

360°-Bewegung verhindern das Anbrennen und 

ermöglichen eine einfache Reinigung.



Elegantes Zubehör.

Komplettes Barista-Setup.

Die Loewe aura.pure kommt mit elegantem und 

praktischem Zubehör, das die Kaffeezubereitung 

zur Kunst macht. Dazu gehören zwei Siebträger 

(Single- und Double-Shot) mit Echtholzgriffen, ein 

hochwertiger Tamper mit Holzgriff und ein 350ml-

Milchkännchen für Latte Art. Ein Reinigungstuch, 

eine Tamper-Matte, ein Pinsel, eine Bürste und 

ein Blindsieb vervollständigen das professionelle 

Barista-Setup.

Zusätzliches Zubehör. 

Loewe aura.pure 
milk jug 600ml

Loewe aura.pure 
barista set



Rezeptur für Espresso.

Grobe Empfehlung. Die endgültigen Einstellungen 

hängen von vielen Faktoren und individuellen 

Geschmackspräferenzen ab.

Single 
Shot

Double 
Shot

Mahlgrad 2,1 – 2,5 2,1 – 2,5

Mahlgewicht 
des Kaffees 

7 – 10 g 16 – 20 g

Espresso 10,5 – 25 g 30 – 50 g

Extraktionszeit 20 – 30 sec 25 – 35 sec

Brühverhältnis 1:2 1:2

 Anleitung & Pflege.  



www.loewe.tv

Loewe Technology GmbH
Industriestraße 11
96317 Kronach
Deutschland 

Sofort einsatzbereit.
Leistungsstarke Thermoblock-Technologie.


